
HERKUNFT
Gebiet
Herkunft
Boden

Kremstal
Niederösterreich  
Löss

Offene Maischegärung mit Überfluten
Säureabbau und Lagerung im großen Holzfass

VINIFIZIERUNG

Alkohol
Säure
Restzucker

13,0 %vol
5,8 g/l
2,0 g/l

2020 - 2026

ANALYSE

TRINKREIFE

Unser ca. 40 Jahre alter Zweigelt-Weingarten liegt auf reinem Löss, der 
dem Wein Finesse und Eleganz verleiht. Die Weitgasse ist auch aus einem 
zweiten Grund ein ideales Terroir für den Zweigelt: 
Sie ist gut durchlüftet, was die Gesundheit der Trauben fördert.

LAGE & BODEN

Unser  Zweigelt  gärt 10  Tage  lang  auf  der  Maische  –  da  sind  gesunde 
Trauben oberste Priorität. Der Ausbau erfolgt teils im kleinen und teils im 
großen Holzfass, wo der Zweigelt mindestens ein Jahr reifen darf. Das macht 
ihn besonders saftig und verleiht ihm sein Aroma nach reifen Kirschen und 
roten Maulbeeren, mt einem gewissen Würze-Kick.

verfügbar in
0,75l 

KOSTNOTIZ

Vorspannhof  Dross
Buchegger | Mayr
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