
HERKUNFT
Gebiet
Boden

Kremstal
Löss

Ganztraubenpressung mit 15 Stunden Maischestandzeit.
Vergärung der Maische. Nach dem Pressen weitere 
Vergärung im Stahltank, anschließend Lagerung im

VINIFIZIERUNG

Alkohol
Säure
Restzucker

13 %vol
5,3 g/l
1,5 g/l

2023 - 2043

ANALYSE

TRINKREIFE

Mit dem Grünen Veltliner Drei Rosen haben wir 2019 eine Reihe von 
Sonderfüllungen gestartet, die sich in der Stilistik und in der Aufmachung von 
unserem Stammsortiment unterscheiden. Für die drei Rosen (benannt nach dem 
alten Namen unseres ehemaligen Wirtshauses) lesen wir nur in außergewöhnlichen 
Jahrgängen sehr reife Trauben von selektionierten Rebstöcken. Der Jahrgang 2021 –
sicherlich einer der Besten in den letzten zehn Jahren – bot sich wieder für die 
Vinifizierung dieses besonderen Weins an. Wieder haben wir vor dem Pressen

DREI ROSEN, DIE ZWEITE

für ein paar Tage gären lassen. Nach dem Pressen wurde die Gärung zuerst im 
Stahltank und dann ein Jahr lang in kleinen, dieses Mal aber gebrauchten Holzfässern
fortgesetzt. Das Resultat: Ein Grüner Veltliner mit Tiefgang, komplex, saftig mit 
langem, mineralischen Abgang und langem Lagerpotential.

verfügbar in
0,75l
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Drei Rosen
Grüner Veltliner

2021

mit einer längeren Maischestandzeit gearbeitet, und dieses Mal sogar die Maische

Jahrgangs 2021 auf einen Ausschnitt eines Werks des Salzburger Künstlers 
Wilhelm Scheruebl zurückgegriffen.  

Wie bei der ersten Edition der Drei Rosen haben wir auch beim Etikett des 

kleinen Holzfass
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