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&3 BucHEGGER

Sekt GroRRe Reserve
Extra Brut
2019

Fur den vierten Jahrgang unserer Gro3en Reserve Extra Brut konnten wir im
grof3en Jahrgang 2019 wieder auf hervorragendes Traubenmaterial zurtickgreifen,

das sehr friih im September in unserer Riede Tiefenthal per Hand gelesen wurde.

HERSTELLUNG

Beim Pressen haben wir nur unversehrte ganze Trauben ohne vorheriges Abbeeren

oder Quetschen und davon nur die ersten Chargen der Pressung — das sogenannte .
Herzstlick verwendet. Fir die Flaschengarung gaben wir unserem Sekt diesmal 40 Monate
Zeit, in der er in einer kiihlen, dunklen Kellerréhre in absoluter Ruhe heranreifen konnte.

Degorgiert wurde er im Juli 2024.

KOSTNOTIZ

Der sortenreine Chardonnay-Sekt hat eine pikant und duftige Nase nach frischen
Wiesenbliten und weilRer Apfelfrucht. Am Gaumen préasentiert er sich knackig mit frischem
Saurebogen sowie feiner Frucht und Wirze. Mineralischer Abgang mit Kernobstnuancen

und subtile Lange.
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